
別紙① 「地むすびや むすびすこ」について 

出張専門のおむすび屋〈山
さ ん

角
か く

や〉とコラボレーションした、兵庫県の食材を使用したおむすび 5〜6 種類と、味噌汁を茶

の湯に見立てた”味噌湯”を提供する「味噌湯 志なだ」プロデュースの味噌玉（即席の懐石味噌汁）を販売いたします。 

（店舗公式インスタグラム： https://www.instagram.com/musubisuco） 

 



 

「地むすびや むすびすこ」のおむすびには、明石海峡を中心とした潮流の早い漁港で育まれた「兵庫のり」、兵庫県竹

野浜の「誕生の塩」、兵庫県養父市の「大徳醤油」、丹波の銘鶏「あじわい丹波鶏」など兵庫県の食材を使用します。 

普段は食事をご提供していない無人 PA で地域の味をお楽しみいただけます。 

 

 

なお、販売するおむすびは、お持ち帰りしやすいようにパッケージングしております。 

 

  


